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' *Biomoléculas

6. Proteinas

Polimero (macromolécula) formado por mondémeros (unidades) denominados aminoacidos.

A. Estrutura dos aminoacidos
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20 tipos encontrados na natureza

*naturais = producao propria
*essenciais = alimentacao

Fontes de aminoacidos: Carnes, leite, ovo,

vegetais (soja, feijao)
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Grupos R polares, ndo carregados

l I il
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Grupos R aromaticos

*Aminoacidos naturais

* Aminoacidos essenciais

* Histidina: essencial para
criancas e naturais para 0s
adultos.
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B. Formacéo das proteinas

grupo carboxilo grupo amina
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As proteinas sao polipeptideos.
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|. Diferencas entre as proteinas:
 tipos de aminoacidos

* numero de aminoacidos

* sequéncia de aminoacidos

* As proteinas sdo produzidas no citoplasma celular e as informac0es para sua producdo se encontram no

DNA.
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C. Estrutura proteica

Determina a funcao da

proteina

Determina a estrutura
terciaria (tridimensional)
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Sequéncia de Ligacdes de Configuracgéo tridimensional;
aminoacidos. hidrogénio atracao entre radicais

Unido de estruturas terciarias
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D. Desnaturacao de Proteinas
Perda da estrutura terciaria e consequentemente, perda da funcao biologica.

Desnaturacao
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Estrutura tridimensional Proteina desnaturada Revep..
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» Principais causas da desnaturacao proteica: Versive,

« Aumento de temperatura
» AlteracOes de pH
« Solventes organicos
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6.1. Enzimas
Proteinas catalisadoras, atuam acelerando reacdes quimicas.

REAQENTES + ENZII\/IA.\:\. PRODUTO + ENZIMA A. Caracteristicas das enzimas:

SUBSLTR ATO *  Sdo especificas.
© Enzima com centio * Nao sao consumidas durante as reacgoes.
ativo livre ll  subsuato comes |  Alteram sua atividade quando sofrem mudangas em
Cenvoatvo el sua estrutura.
\\:\\\34 (2 S « Diminuem a energia de ativagao das reagoes.

centro ativo Reacao sem catalisador

T - - — - Reacdo com catalisador
N
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liberados
9 Substrato é
convertido . - e
em produtos Caminho da reagao
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« Em alguns casos, as enzimas so tem atividade quando associadas a outros componentes.

A . Substrato
Organico Inorganico ,

~ S
Coenzima ou Cofator

+ Y
L
(Porcao nao proteica)

Ativadora

Apoenzima Holoenzima
(Porcao proteica) (Enzima + Coenzima ou Cofator)

Inativa Ativa

Poliedro

Avize de confidenc alldade: comaddo de propriedads imelecual do Poliedro BEducaglda @ nas unidades de regbcios. Mo deve ser oopldo, compa rtiifuds ou reprocusids sem o consentimento @ autonza gl o formal do Pallecn. Curso
Avizo Legal: Os materiis e conteddos dsponibiliza dos peba Poll edro 530 proteghdas por direitas de propr edace imtelecsual (Ll n™ 506 10/1958) E vedada a utillzacdo para firs comencials, bem ocomo 2 cessdd dos materiak a T

teroe ras, a thulo gratulta ou ndo, sob pena de responsabdlzacda ol e ciminal nos termas da legisiagdo aplicnmel



' *Biomoléculas > Proteinas > Enzimas

B. Fatores que interferem na atividade enzimatica
Velocidade _ Valor Valor Valor
Influéncia da da reagéo ) Influéncia do 6timo otimo 6timo
temperatura pH para a para a para a
Velocidade pepsina amilase tripsina
maxima salivar
Cada enzima
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especifico para
. atuar.
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